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Atividade de água
É o estado de energia da água em um sistema (Qualitativa).

Na mesma temperatura.

ÁguaAmostra



A influência da temperatura na 
atividade de água

• A Atividade de água é dependente da temperatura

aw altera com a temperatura, e essa alteração na temperatura pode causar migração da água 
entre os componentes

• A temperatura altera a aw devido a mudanças em:

Ligação da água

Dissociação da água

Solubilidade dos solutos na água

Estado da matriz (vítreo vs. emborrachado)



Em qual temperatura devo medir a 
atividade de água do meu produto?

Na temperatura de  25°C, considerada temperatura ambiente de laboratório?

Em temperaturas elevadas para estressar e avaliar a condição mais crítica?

Na temperatura da produção ou no momento de embalar?

Simular a temperatura de armazenamento, transporte e comercialização?



1) Normativa
2) Histórico
3) Tipo de amostra
4) Condições de processo
5) Armazenamento

Em qual temperatura devo medir a 
atividade de água do meu produto?



Metodologia da análise



Procedimento
• Equipamento: Analisador de atividade de água AquaLab 4TE s/n S40002147

• Sensor: Ponto de Orvalho

• Modo de leitura: 3 leituras da mesma amostra, dentro da exatidão de 0,003aw

Preparo da amostra: em pó (sem preparo), líquidas (sem preparo), ração (inteira), pão de 
forma, bolo e mortadela (fatiados).

• Temperaturas de leituras: 15°C;  25°C;  35°C e  45°C.



Amostras analisadas
Ração

Bolo

Sabonete líquido
Aveia

Pão de forma Mortadela

Cobertura para sorvete-
Morango



Amostras analisadas

1. Taioba

2. Chicória

3. Cariru

4. Vinagreira

5. Jambu

6. Ora pro Nóbis

7. Açaí



Resultados das 
amostras analisadas



Resultados das amostras analisadas
• Aumentou a temperatura e consequentemente aumentou a aw das seguintes amostras:

• Taioba

• Aveia

• Açaí

•Chicória

• Cariru

•Vinagreira

• Ora pro Nóbis

• Jambu



EFEITO DA TEMPERATURA - Taioba
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01 TaiobaºCawAmostra

14,570,3781

14,570,3788

14,590,3785

25,020,4068

25,020,4066

25,020,4067Taioba

35,060,4274

35,110,4283

35,120,4281

45,310,4287

45,310,4276

45,360,4301



EFEITO DA TEMPERATURA- Aveia

ºCawAmostra

150,6033

150,6000
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250,6093Aveia
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EFEITO DA TEMPERATURA- Açaí
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07 Açai 
ºCawAmostra

14,620,3403

14,630,3411

14,640,3430

24,890,3687

24,980,3688

24,990,3687

35,140,3693Açai

35,150,3675

35,150,3687

45,080,3860

45,250,3867

45,270,3856



EFEITO DA TEMPERATURA- Chicória
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02 ChicóriaºCawAmostra

14,560,3286

14,560,3285

14,570,3293

14,580,3317

25,000,3504

25,000,3477

25,010,3483Chicória

35,070,3544

35,100,3534

35,100,3529

45,210,3511

45,260,3496

45,260,3485



EFEITO DA TEMPERATURA- Cariru
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03 CariruºCawAmostra

14,660,4201

14,670,4208

14,680,4223

25,010,4441

25,020,4443

25,020,4440

35,100,4513Cariru

35,100,4514

35,110,4511

45,260,4445

45,260,4438

45,260,4436



EFEITO DA TEMPERATURA- Vinagreira
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04 Vinagreira
ºCawAmostra

14,620,4285

14,620,4269

14,620,4272

24,990,4477

25,000,4476

25,000,4473

35,080,4493Vinagreira

35,100,4496

35,110,4486

45,240,4386

45,280,4380

45,290,4373



EFEITO DA TEMPERATURA- Ora pro 
Nóbis
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06 Ora Pro NóbisºCawAmostra

14,550,2720

14,560,2725

14,580,2742

24,950,3153

24,950,3146

24,960,3157

35,090,3346

35,090,3246

35,090,3227Ora

35,090,3206Pro

35,100,3300Nobis

35,100,3273

45,250,3103

45,260,3184

45,260,3137

45,260,3081



EFEITO DA TEMPERATURA- Jambu
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05 Jambu

ºCawAmostra

14,580,4478

14,590,4469

14,590,4462

24,970,4904

24,980,4912

24,980,4907

35,070,4766Jambu

35,070,4766

35,070,4759

45,250,4457

45,250,4452

45,250,4440



Resultados das amostras analisadas
• Aumentou a temperatura e consequentemente diminuiu a aw das seguintes amostras:

• Ração

• Cobertura para sorvete 

• Bolo

• Pão de forma

• Mortadela



EFEITO DA TEMPERATURA- Ração

ºCawAmostra

150,5560

150,5542

150,5516

250,5412

250,5422

250,5424Ração

350,5395

350,5398

350,5398
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450,5216

450,5220
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Ração



EFEITO DA TEMPERATURA- Cobertura 
sorvete

°CawAmostra
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250,628Cobertura
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250,6279sorvete
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Cobertura para sorvete Morango



EFEITO DA TEMPERATURA- Bolo

ºCawAmostra

150.9014

150.8977

150.8966

250.8672

250,8683

250.8689Bolo

350.8686

350.8688

350.8685

450.8682

450.8671

450.8673 0
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Bolo



EFEITO DA TEMPERATURA- Pão de 
forma

ºCawAmostra

150,9702

150,9690

150,9682

250,9360
250,9366

250,9366Pão de forma

350,9375

350,9368

350,9375

450,9362
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EFEITO DA TEMPERATURA- Mortadela
ºCawAmostra

150,9897

150,9896

150,9895

250,9590

250,9594

250,9608Mortadela
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450,9576
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EFEITO DA TEMPERATURA- Sabonete 
líquido

ºCawAmostra

151,0319

151,0316

151,0302

250.9979

250.9966

250.9973
Sabonete 

líquido

350.9962

350.9949

350.9947

451,0068

451,0107

450.9934
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LiCl 
13,41 m

LiCl 8,57 
m

NaCl 6,0 
m

NaCl 
2,33 m

KCl  
0,5m

T (°C)

0,2450,4970,7610,9220,98420

0,2500,5000,7600,9200,98425

0,2550,5030,7600,9200,98430

Dependência da temperatura de soluções salinas insaturadas

EFEITO DA TEMPERATURA- Soluções 
Salinas Insaturadas



EFEITO DA TEMPERATURA- Soluções 
Salinas Saturadas



Por que fazer leituras em diferentes 
temperaturas?

• Estudo acelerado de vida de prateleira

• Condições de armazenamento e transporte

• Comparação de resultados entre laboratórios

• Conformidade com regulamentações governamentais ou internas para produtos específicos

• Eliminar flutuações extremas da temperatura ambiente



REFERÊNCIA BIBLIOGRÁFICA



REFERÊNCIA BIBLIOGRÁFICA



Encontre-nos

https://www.facebook.com/metergroupbr/

https://www.instagram.com/metergrouplatam/ https://twitter.com/metergrouplatam http://linkedin.com/company/metergrouplatam

https://www.youtube.com/metergrouplatam
https://www.metergroup.com.br/


